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3. Wirtschaftliche Schaden - reale Praxisbeispiele
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Ein positiver Salmonellenbefund kann
empfindliche, finanzielle Konsequen-
zen nach sich ziehen.

M Je nach Maldregelung der Marktuber-

wachungsbehorde kann ein massiver
Imageschaden dazu kommen.

Wenn Ergebnisse der Probe lange auf
sich warten lassen, aktiv hinterfragen!

Mobilstélle ohne Vorraum/Hygienzone
i.d.R. nicht versicherbar. Unrichtige
Antworten in Versicherungsantragen
gefahrden den Versicherungsschutz.

Auch Eier aus Betrieben <350 LH kon-
nen im Rahmen von Lebensmittel-
kontrollen untersucht werden.

Der eigene Schaden

Die ersten beiden Kapitel widmeten
Verantwortung des
sichtlich der Gefahren, die durch ¢
schaftlich erzeugte Produkt ander
sprich externen Lebensmittelko
stehen kénnen.

Eierverkav
rungsko-
moglic

Eierproduzenr

In die
wir
he

Die Szenarien sind reale Falle, wurden
anonymisiert.

Mit Veroffentlichung maoglicher
narien in diesem Kapitel wird v
und Quereinsteigern in der Eie
Wichtigkeit eines gelebten, be’
nekonzeptes aufgezeigt.




3. Wirtschaftliche Schaden - reale Praxisbeispiele

Fall 1

« Mobilbetrieb mit 4 Herden (4.500 LH)

« Versicherungsschutz: ja

« Salmonellenbefund am Schlachtbetrieb
« Serovar: Salmonella Thyphimurium

» betroffener Bestand: 1.500er Herde

o Alter Herde: 12. Legemonat

» Eintragsquelle: nicht definiert

« Sperrung des kompletten Betriebes

« Schlachtung betroffener Herde

» unschadliche Beseitigung Schlachtware
» Stallreinigung durch Fremdfirma

Besonderheit:
Zweite R&D mit einer anderen Firma, da nach
erster R&D immer noch positiv.

Kosten (gerundet):
-9.710 € entgangene Erldse Eier*
- 6.600 € entgangene Erldse Althennen
- 160 € Kosten Vernichtung Eier
- 350 € Kosten Schlachtung Althennen
- 1.250 € Sanierung
- 18.070 € Schadenssumme komple
- 2.500 € Eigenanteil Versicherung
+15.570 € Erstattung durch Versir
- 2.500 € eigener finanzieller

Betriebliche Konsequer
Erhéhung Biosicherheitsm#
Erhéhung Schadnagerme
-bekampfung

RESUMEE:
Betriebsleiter
dass es nick
gung und

* ginge

Fall 2

Mobilbetrieb mit 3 Herder
Versicherungsschutz: nr
Salmonellenbefund ir
Serovar: Salmonella
betroffener Besta

Alter Herden: 0°
Eintragsquelle
Sperrung de

Schlachtur

unschac

Stallre’

Besc
Rau:



8. Prinzip einer Hygieneschleuse
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M Legehennenstdlle mussen gemal
GflSalmoV Uber eine Hygieneschleuse
verfligen.

Uber die Hygieneschleuse kann der
Eintrag und die Verschleppung sowohl
von Salmonellen als auch verschiede-
ner anderer Erreger sehr gut verhin-
dert werden.

Im Idealfall ist sie als Hygienedoppel-
schleuse aufgebaut.

S J

In jedem Gefllgelbetrieb, der aufgrund seiner
GroBe unter die Geflugel-Salmonellen-Verord-
nung fallt, also z.B. ab 350 Jung- oder Legehen-
nen, 500 Mastputen oder 5000 Masthahncher
muss eine Hygieneschleuse eingerichtet werd-
die der GflSalmoV entspricht.

Die vom Gesetzgeber geforderte Ausstat’
Hygieneschleuse ist in der Anlage de:
Salmonellen-Verordnung detailliert r
Zusatzlich gilt es, die Anforderunger
pest-Verordnung (8 5 Schutzkleid:
tere allgemeine SchutzmaRrege’

Im Idealfall ist eine Hygiene¢
doppelschleuse (s. Grafik
beginnt im Schwarzbe-
Benkleidung betritt.

Im Graubereich f
wechsel, mit de
Kleidung oder
Im Grauber:
schen und
In Stalle
befind

In den Stall - den WeiBbereich - gelans
nach Ubertritt einer weiteren Schleu
wechselt man ein weiteres Mal das ¢
Anstelle von Schuhwechseln wer
auch Wannen mit Desinfektionsmi
tauchen der Schuhe verwendet
Grunden der Praktikabilitat bei
Stalle mit eigenem Vorraum
native sein. Stalleigenem S¢'

der Vorzug gegeben werd

tel immer eine gewisse "

Die Abgrenzung vor
erfolgt am bester
in Form einer ,S
Bretter). Abgr-
auf dem Bo
in der Pra
wenn es

dass d’

wird

7



9. Das betriebsindividuelle Hygienekonzept
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Hygienemalinahmen verhindern die
Ausbreitung und Verschleppung von
Krankheitserregern

Hygiene fulRt auf 3 Saulen:
1. Personenhygiene
2. Infektionsschutz
3. Desinfektion

Eigeninitiative gefragt: Uberlegen Sie
sich ein auf lhren Betrieb angepasstes
Hygienekonzept bevor ihr Veterinar-
amt danach fragt!

Wie bereits in Kapitel8 erwahnt, kann landwirt-
schaftliche Lebensmittelproduktion nicht unter
sterilen Bedingungen - sprich einer Kaseglock:
- stattfinden. Weil diese Lebensmittelprodukt’
jedoch fur Dritte (Kunden, Verbraucher, V
beitungsbetriebe) stattfindet, muss sicherr

sein, dass ein bestimmtes, hygienisches |
gehalten wird.

Um hygienisch einwandfreie Prod
stellen, muss ein Produzent best
gen gewahrleisten. Dies ist nic'
handelt es sich bei einem '

Betrieb schlie3lich um ein |

naturliche Stoffe und Keime aus Umwelt ur
haltung vorhanden sind. Wichtig ist hier ¢’
Haltung zum Thema und das Verantw
fuhl zum hergestellten Nahrungsmitt-

Der Mensch ist ein Gewohnheits
also seine Gewohnheiten zu &
fangs manchmal qualend, wir
Tagen schon zur neuen Gew
mehr belastend wahrnimr-

Die auf Seite 21 beschr’

lichen ,,Empfehlunge
enemanagement i’

guter, erster Schrit’

Skizzieren Sie |h

riss und resi’

Umgang mi’

gehorendr

In der ¢

spiel, »

gelar

Ris

I



10. Salmonellenprobenentnahme

Im Falle einer Positivprobe im Rahmen der Eigen- schluss das volle Programm behérdlicher Kor
kontrolle, kann das Veterinaramt auch noch eigene und Auflagen - ebenfalls gratis inklusive.
Proben nehmen. Ebenso werden alle anderen Stélle
amtlich beprobt, wenn in einem der Stalle SE oder Daher mussen die Proben fiir die Eiger
ST nachgewiesen wurden. der gebotenen Sorgfalt und fachlich
werden. Bei manchen Fachtierar-
Das Veterinaramt kann daruber hinaus zu jedem Probenkits kauflich erworben wer
Zeitpunkt, der dem Amt sinnvoll erscheint, Salmo- setzt den Probenehmer in die L-
nellenproben entnehmen. ponenten eine korrekte Probe

Werden amtliche Salmonellenproben entnommen, Wichtig flr die Salmor
so kénnen diese eine Eigenkontrolle ersetzen, so- Verhinderung der Ver
dass dann nicht doppelt untersucht werden muss. externen Salmonelle:
Der Umfang einer amtlichen Untersuchungist etwas Wichtig ist ebenfz
héher, da die regularen Sockenproben durch eine angefeuchtet sin
weitere Sockenprobe, eine Kot- oder Staubprobe vor. Sind die
erganzt wird. Die Mindestanzahl der zu entnehmen-  dies der Betr
den, amtlichen Proben kann vom Veterindramt er- Anfeuchtur
hoht werden. Socken-, Kot- und/oder Staubproben gen Stall
werden anschliel3end getrennt voneinander unter- / einer

sucht. unbr

[ Die Eigenkontrolle n

Wie mache ich es richtig?

Viele Betriebe lassen die regelmalig erford
Probenahme als Dienstleistung durch ihren
arzt fur Geflugel durchfuhren. Dieser ist
und nimmt die Probe im Anschluss g’
Untersuchung. Ein tierdrztlicher Bet:
macht generell Sinn, doch gibt es Re-

in Deutschland, in denen nicht sc
le Gefligelbetriebe stehen und -
die Ansiedlung von Tierarztpr:

fur Geflugel aus wirtschaft'
Griinden nicht darstellen’
vielen Fallen méchte der
betrieb von sich aus
rend agieren und e
seine Proben fur
selbst zu ziehe:
Einweisung !
kann die v
falsche F
Aufreg:



10. Salmonellenprobenentnahme

Beispiele fiir korrekte Probenahmen:

Probenkit: Einmalliberschuhe, Einmalhandschuhe, Vor
2 Paar (spater) angefeuchtete Sockentupfer, fer
Zip-Plastikbeutel.

Die sterilen Eir
Ubertritt in
Einweghar




11. Was passiert bei einem Positivbefund in meiner Herde?

-

Die Mitteilungspflicht der Salmonel-
len Kat 1 (SE und ST) und Salmonella
Gallinarum Pullorum liegt beim Tier-
halter, er muss den Befund dem Vete-
rinaramt unmittelbar mitteilen!

M Proben sind von fachkundigen Perso-
nen zu entnehmen, da eine Feststellung
von Salmonellen in der Eigenkon-
trolle bereits amtliche MaBnahmen zur
Folge hat.

M Auch negative Befunde muss der Tier-
halter innerhalb von 14 Tagen beim
Veterindramt melden!

SE oder ST positiv: Die Hihner werden
geschlachtet (Verwertung nur nach
Brauchbarmachung zulassig) oder ge-
totet und unschadlich beseitigt.

-

Wenn bei der Eigenkontrolle - d. h. bei
Wochen erfolgenden Kot- oder Socks
durch eine sachkundige Person, z.7
arzt, in einem Legehennenbestz
wird - Salmonellen der Katege
oder Salmonella Gallinarum F
sen werden, so hat der La*
die Pflicht, dieses unverzi

amt mitzuteilen. Negati’
terindramt spatestens
Befundes zu tberm/

Bis vor kurzem r
monelle bei e
als Verdacht
werden m
erfolgter
Seit dr

BASISWISSEN A®%

2023 gilt jedoch bereits eine positive Eig
trolle als Feststellung einer Kat. 1 Salm:
die nicht mehr amtlich bestatigt wer:
Der Begriff des Verdachtes entfallt.

Alle amtlich folgenden MalRnahm
amtliche Bestatigung des Posit
leitet werden. Das Veterinar
die Verbringung von Eiern
untersagen. Nur unter be-
das Verbringen dann nc
gestattet (Brauchbarr
siehe GeflSalmoV). I

die Schlachtung *
barmachung d
beispielsweise

Stélle zu ver!




16. Gefahrenquelle Vektoren: Schadnager

Ein Vektor (lat. Trager) ist im Be
gie ein Organismus, der eine
Bakterien, Protozoen) von ¢
mus zu einem anderen tra

als Krankheitstbertrager.

Es gibt ,belebte” (Schadnager) und
~unbelebte” Vektoren (z. B. Gerate).

Auch Beutegreifer (z.B. Katzen, Hun-
de, Greifvogel) kdnnen Vektoren fur
Salmonellen sein.

Neben Hygieneschaden vor allem
finanzielle Schaden durch positive
Salmonellenbefunde, Unbrauchbar-
keit Futter, Technik und Stalleinrich-
tung inkl. Brand

Langer andauernder Imageschaden
fur den Hof

Dauerwahrende Aufmerksamkeit der
Betriebsleitung geboten, um finanziel-
len Schaden zu vermeiden

Kompromisslose Bekampfung vor
Schadnagern im Gefllgelbetrieb!

Erwagung der Hinzuziehung eine-
fessionellen Schadlingsbekamr

Hygieneschadlinge Schadnager
Im Zusammenhang mit landwirtschaftliche
ben mussen Schadnager eindeutig als
mit negativen Einflissen auf die land
erzeugten Produkte und die Konf
gefahrlichen Krankheitskeimen g
Aus dem Grund werden sie ,}
genannt. Auch aus der Histor’
meinsame Geschichte von '
Erinnerungen an Seuche
verbreitet uber den Flo’
diesem Grund werder
licher Siedlungen b
verhindern, oder -

baren Bestand

gefahr, Verni

Schaden an

zu minimie

A

\ Y

)




18. Gefahrenquelle Futter
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Futtermittel und Futterrohstoffe kon-
nen eine Gefahrenquelle fur den Ein-
trag darstellen.

M Biosicherheitsmanahmen auch bei Fut-
termitteln sehr wichtig!

Allgemeines Bewusstsein im Umgang
mit Futter scharfen.

M Relevanz der eigenen, beigemischten
Futterkomponenten beachten!

Bei jeder Futterbestellung/-lieferung
Ruckstellprobe beim Werk aktiv einfor-
dern und professionell lagern!

Futtermittel , Trankewasser” beachten!
\ )

Grenzwerte fiir Salmonellen im Futte’
Futtermittel, in denen Salmonellen nachgew:
wurden, sind als ,nicht sicher” einzustufe
dirfen somit weder in Verkehr gebrar
verfuttert werden, es gilt ,Nulltoleranz”

Futtermitte
rohstoffe
fahrenr
Dahe

alle

Legehennenf:

herstell:
Futter

Zugekaufte Mischfutter werden von zertifi
Betrieben hergestellt, die eine groRtmor
cherheit des Futters garantieren. Stand-

te eine GMP+ - Zertifizierung: Futterrr

von Mischfutterherstellern nur ne

sem Standard vertrieben - es is

Lizenz zum Verkauf von Mischfi

Dieses System gewahrleiste
héchstmaogliche Sicherhe’
biologischen Qualitat d
und der daraus produ

Legehennenfutter
als Mehlfutter *
keine keimrer
Mischfutter

zeitig eine’

eine gev

Einig
Me




19. Besonderheiten von Mobilstallen

Bauliche Herausforderungen

Die in der Anlage der GflSalmoV geforderten, bau-
lichen Anforderungen, gelten nattrlich ebenso
far Mobilstallhaltungen. Folglich muss auf dem
Betrieb eine Hygieneschleuse mit der Moglichkeit
zum Schuh- und Kleidungswechsel und einem
Handwaschbecken vorhanden sein. Der Standort
der Hygieneschleuse ist in der Verordnung nicht
genau definiert, wenngleich der sinnvollste Stand-
ort fur eine Hygieneschleuse sicherlich der Vor-
raum eines jeden Stalles ist.

Aufgrund der technischen Entwicklungen in der
Mobilhaltung ist davon auszugehen, dass mindes-
tens die Halfte der in Deutschland betriebenen
Mobilstalle Uber keinen Vorraum verflgt. Einer
der Grunde hierfur sind die verhaltnismaBig ho-
hen Tierplatzkosten fur Hulle und Inneneinrich-
tung von Mobilstallen. Deshalb wird versucht,
moglichst die gesamte Stallgrundflache mit Tier-

Achtung!

Fallstricke Versicherung:
Ein fehlender Vorraum am Stall hat neben dem
Hygieneaspekt noch eine weitere Konsequenr
in der Regel sind Tierhaltungen mit
fehlenden Hygieneschleusen nicht gegs

Produktionsausfalle
(Ertragsschaden)
durch zum Beispiel eine Salmonel’
grippe versicherbar. Versicherun
ab und stellen Mindestforde
u.a. eine Hygieneschleuse
berufen sich Versicherer
rechtlichen Rahmenbe:
mit den Leitfdden d-
kampfung. In dies
sc’

Falsche An

berechtis
fall zur '
Klrzur

platzen nach Tierschutz-Nutztierhaltungs
nung (TierSchNutztV) zu belegen, denn
wirtschaften mit ihrer Lebensmittelr
die Finanzierung (Investition) des Stal’
liegen selbst ohne Stallvorraum b-
ne die Kosten flr den mobilen, te
ausgestatteten Geflugelplatz de

in festen Gebduden.




25. Autorenteam

Dr. med. vet.

Kristian Diingelhoef
Selbststandiger Fachtierarzt

fur Geflugel

Studium und Promotion an der TiHo
Hannover. Assistenzzeit und Ausbidlung
zum Fachtierarzt fur Geflagel in der Tier-
arztpraxis Windhaus & Hemme in Vech-
ta. Im Anschluss Assistenz und seit 2018

Mitinhaber der Tierarztpraxis an der
Guterstralle GmbH & Co. KG in Hammin-
keln. Beratender Partner und Mitglied im
Hauptausschuss des BVMG e. V.

Web: tierarzt-hamminkeln.de

Dr. med. vet.

Dmytro Radko

Fachtierarzt fur Gefliigel &
Technischer Berater Gefliigel

Fa. Elanco Deutschland GmbH
Studium der Tiermedizin in Kiew (Ukrai-
ne), MBA an der Hochschule Weihen-
stephan, Promotion an der Stiftung TiHo
Hannover, Assistenzzeit & Ausbildung

zum Fachtierarzt bei Heidemark Master-
kreis Labor in Haldensleben. Seit 2010
Technischer Berater Geflugel bei der Fa.
Lohmann Animal Health, seit 2015 bei
der Fa. Elanco

Web: elanco.com

Herausgeber:

Bundesverband Mobile Gefliigelhaltung e. V.

Der Bundesverband wurde 2018 von 14 Praxisbetrieben mit jahrelangen
Erfahrungen in der mobilen Gefligelhaltung gegrindet. Um Lebensmit-
telproduzierenden Gefligelbetrieben Basiswissen zu Salmonellen zu ver-
mitteln, wurde diese Grundlage beim Autorenteam in Auftrag gegeben.
Dabei fanden unter anderem die Besonderheiten der Mobilen Gefllgelhal-

tung BerUcksichtigung.

[N ‘ Bundesverband
Mobile
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Dr. med. vet.

Christian Mandischer
Selbststéndiger Tierarzt mit
Schwerpunkt Schwein & Geflugel
Studium und Promotion an der TiHo
Hannover. Ab 1998 Assistenz, seit 2010
Mitinhaber der Tierarztpraxis an der GuU-
terstrafle GmbH & Co. KG in Hamminkeln.
Web: tierarzt-hamminkeln.de

Jutta van der Linde
Tierwirtschaftsmeisterin

Geflugel / Fachberaterin

fur Geflugelhaltung

Ausbildung und Tatigkeiten bei LWK
Rheinland, Uni Bonn Frankenforst, 37 Jah-
re Tierwirtschaftsmeisterin Gefllgel bei
Landwirtschaftskammer Rheinland und
Fachberatung Geflugel bei LWK NRW.
Geschaftsstelle BVMG e.V., Vorsitzende
Arbeitsgemeinschaft der Fachberater fur
GeflUgelwirtschaft e.V.

Web: mobilstallverband.de

Robert Pottglter
Nutritionist

24 Jahre deuka Mischfutterwerk
Produktmanagement Geflugelfutter

alle Geflugelarten

16 Jahre Lohmann Tierzucht & Breeders;
Experte fur Legehennenfltterung

A4
~)
BVMG
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